
BIZCOCHO ARCOÍRIS

INGREDIENTES:
Para el bizcocho       Para el glaseado y la decoración
• 1 yogur natural (el recipiente servirá como medida)      
• 2 medidas de harina
• 2 medidas de azúcar
• 1/2 medida de aceite     
• 1 sobre de azúcar vainillado
• 3 huevos     
• 1/2 sobre de levadura química

• 200 g de chocolate negro
• 25 cl de nata líquida
• Grajeas de chocolate de 

colores

¿CÓMO SE HACE?
• Mezcla todos los ingredientes del bizcocho de yogur en un bol.
• Vierte la mezcla cremosa en un molde redondo, previamente engrasado si es necesario.
• Hornea durante aproximadamente 30 minutos en el horno precalentado con el termostato
 en 6 (180°).
• Deja que el bizcocho se enfríe antes de desmoldar y, después, córtalo por la mitad.
•   Extiende la mermelada o la crema de cacao que más les guste a los niños en ambas partes, 

después únelas y colócalas en pie. 
• Derrite el chocolate con la nata a fuego lento y viértelo después sobre el bizcocho.

¡EL TRUCO PARA QUE QUEDE BONITO!
 Decora el bizcocho colocando las grajeas de chocolate de colores sobre el chocolate caliente. 
Se mantendrán bien sujetas cuando se enfríe el bizcocho.


